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17.02.-21.02.2020 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Kirbiscremesuppe G Ya Gurke Y2 Paprika Kartoffel-Gemusesuppe Mediterrane Gemusesuppe
AG;lJ AC;liJ
Huhnerfrikassee .0 1 gebratenes Hokifilet in 1 paniertes Putenschnitzel . ) . . .
. DillsoRe ap.c1 mit BratensoRe Ac.i. 1 Rindfleischkdchle mit Hahnchen-Gyro§-
. Brauner Reis Bratensof3e accii geschnetzeltes in
Menu 1 Erbsen Salzkartoffeln Fusili ac Spétzle rc Krauterranmsole 4G
Bunter Endiviensalat Gebratene Zucchini o Dinkel-Vollkornspatzle a.c
Endiviensalat ’
Eisbergsalat
Klrbiscremesuppe ac:1 Ya Gurke Y2 Paprika Kartoffel-Gemusesuppe Mediterrane Gemtuisesuppe
AG;liJ ACilid
Rahmratatouillegemuse Linsen-Gemusebolognese 1 paniertes Vegischnitzel 1 Karoften-Sinat-Dinkel 1 fe D fnudel mit
mit Hirtenk&se und Al mit Vegisole aci K'?roberll-' p'na,t'z m; } griJ/ e.” amE nudet mi
.. o . _ asebratling mit Zaziki anillesolRe acc
Menii 2 Cashewkernen gt Kleine Pennenudeln ac Fusili c AC:GH:L Aol
_ o pfelmus
1 groRes Rosti Bunter Endiviensalat Gebratene Zucchini Salzkartoffeln
Zebrasalat Endiviensalat
Erdbeerquark c 1 Apfel 1 Banane Schoko-Mohren- 1 Mandarine
Dessert Nusskuchen r.c.c:H
Im Rahm-Ratatouille sind In unserer Vegi-Bolognese Das Vegischnitzel machen Die Rindfleischkiichle
Tomaten, Zucchini, sind Belugalinsen, Tomaten, | wir aus Erbsen-Eiweil3 und macht unser
Paprika, Auberginen, Broccoli, Karotten, Sellerie, Fasern, Griinkohl, Hafer- Metzgermeister Mathias
Wissenswertes Zwiebeln und Rahm. Zucchini und Olivenél. flocken, Linsen, Leinsaat, aus frischem regionalem

Kartoffeln, Tomaten, Sel-
lerie, Karotten, Zwiebeln, Ei
und Semmelbrésel.

Rindfleisch, Eiern,
Semmelwiirfeln, Zwiebeln,
Petersilie und Gewdirzen.

Allergene und Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: Aw = Weizen- Gluten; Ar = Roggen- Gluten; Ah = Hafer- Gluten; Ad = Dinkel- Gluten; Ag = Gerste- Gluten; B = Krebstiere; C = Eier und Eiererzeugnisse; D = Fisch und Fischerzeugnisse; E = Erdnusse und
Erdnusserzeugnisse; F = Soja und Sojaerzeugnisse; G = Milch und Milcherzeugnisse; H = Schalenfriichte: Hh = Haselnisse; Hm = Mandeln; Hw = Walnusse; Hc = Cashewkerne; | = Sellerie und Sellerieerzeugnisse; J = Senf und Senferzeugnisse; K = Sesamsamen;

L = Schwefeldioxid und Sulfide; M = Lupinen; N = Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare; Austern); O = mit Konservierungsstoffe;




