02.12. - 06.12.2019

Montag

... VoN Hanp MiT HERZ

Dienstag

Mittwoch

€] gastroment

catering & events

www.gastromenue.de

Donnerstag

Freitag

Hlhnerbriihe mit Gemise

Gebrannte Grie3suppe Ay

6 Kalbs-Kottbullar mit

1 Karotte

Gebratene Schupfnudeln mit

Minestrone a.c:iy

Feines Rindfleischragout
mit Tomaten und Karotten

Y2 Paprika

Hahnchengeschnetzeltes in
milder Currysof3e A&tk

und Eierflocken c:1u

Kalbsbraten in milder Sol3e

Sahne, Petersilie und
Gewlirzen.

Karotten, Sellerie, Broccoli
etwas Milch und Eiern.

. RahmsoRe Acc Ei, Putenschinken und
Mendi 1 ) TomatensofRe Acciuo Al Couscous A Al
Homlenudeln x.c . Dinkel-Kndpflespatzle ac Salzkartoffeln
Zuckermais Karotten-Rohkostsalat c.c;i.0
Bohnensalat i Vitalsalat o Gurkensalat 1)
Gebrannte GrieRsuppe Ay 1 Karotte Minestrone ac;i.s Y2 Paprika Hihnerbrihe mit Gemuse
6 Vegi-Kottbullar in Linsen-Gemisebolognese 1 Gemiuse-Dinkel- Kaiserschmarren mit und Eierflocken s
Gemiisesolle acci AL Kartoffel-Kasefrikadelle Mandeln, Rosinen und Spaghetti mit Tomatensolie
Menu 2 Hornlenudeln rc Schupfnudeln c mit PaprikasoRe ccii Vanillesole ~c.cH und Reibkase acc
Bohnensalat 1. Bunter Endiviensalat Kartoffelpuree c Apfelmus Gurkensalat 1y
Erbsengemuse |
Dessert 1 Apfel 1 Mandarine Mausliriegel 1 Hefe Nikolaus a.c:c 1 Birne
Die Kalbs-Koéttbullar macht |  In unserer Vegi-Bolognese Die Vegi-Frikadellen Der Gurkensalat ist
unser Metzgermeister sind Belugalinsen, Tomaten, machen wir aus angemacht mit Zwiebeln,
Matthias aus frischem Broccoli, Karotten, Sellerie, gekochtem Dinkel, Dill, Petersilie, Senf, Essig
Wissenswertes Kalbfleisch, Brot, Eiern, Zucchini und Olivenél. Kartoffelwiirfeln, Edamer, und Rapsél.
Emmentaler, Brotwiirfel,

L = Schwefeldioxid und Sulfide; M = Lupinen; N = Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare; Austern); O = mit Konservierungsstoffe;

Allergene und Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: Aw = Weizen- Gluten; Ar = Roggen- Gluten; Ah = Hafer- Gluten; Ad = Dinkel- Gluten; Ag = Gerste- Gluten; B = Krebstiere; C = Eier und Eiererzeugnisse; D = Fisch und Fischerzeugnisse; E = Erdniisse und
Erdnusserzeugnisse; F = Soja und Sojaerzeugnisse; G = Milch und Milcherzeugnisse; H = Schalenfriichte: Hh = Haselniisse; Hm = Mandeln; Hw = Walnusse; Hc = Cashewkerne; | = Sellerie und Sellerieerzeugnisse; J = Senf und Senferzeugnisse; K = Sesamsamen;




